Seaal SUKRINmelis, 400g 14
Die kalorienfreie Alternative zu Puderzucker. Ersetzt Puderzucker
11
ecoinform
Artikelnummer GTIN-Stick GTIN-Verpackung eco-ID
L L
7°090017"540111 0900175400509

Marke Sukrin
Qualitat
Oko-Kontrollstelle

Herkunft
Dianemark (DK)

Ursprungsland / -region der Hauptzutat

(en)
Danemark

Zutaten
StBungsmittel: Erythritol und Steviolglycoside (Reb.A).

Diese Zutatenliste entspricht einer Volldeklaration im Sinne der Richtlinien des Bundesverbandes Naturkost & Naturwaren.

Allgemeines

- 0 Kalorien - 0 Glykdmischer Index - schmeckt und sieht aus wie Zucker - gewonnen aus natirlicher Quelle -
zahnfreundlich - sehr gut vertraglich - ideal verwendbar zum Sti3en, Kochen und Backen, fuir Logi, Low-Carb, Atkins und
Glyx - figurfreundlich - Sukrin enthélt keine Kalorien und keine anrechenbaren Kohlenhydrate -Ersetzt Puderzucker 11

Besonderheiten
http://sukrin.org/de/sukrinmelis-puderzucker/ueber/

Rezeptvorschlag
http://sukrin.org/de/sukrinmelis-puderzucker/ueber/ http://sukrin.org/de/rezepte/

Verarbeitungshinweis
http://sukrin.org/de/sukrinmelis-puderzucker/ueber/ http://sukrin.org/de/rezepte/

Verwendung
http://sukrin.org/de/sukrinmelis-puderzucker/ueber/

Zubereitung
http://sukrin.org/de/sukrinmelis-puderzucker/ueber/ http://sukrin.org/de/rezepte/

Herstellung

http://sukrin.org/de/sukrinmelis-puderzucker/ueber/

Lager- und Aufbewahrungshinweis
kithl und trocken lagern.

Sonstige Hinweise
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Allergiehinweise

nicht enthalten: Cashewnuss, Dinkel, Eier, Erdnuss, Fisch, Fructose, Gemiise / Hiillsenfriichte, Gerste, Glutamat, Gluten,
Hafer, Haselnuss, Hefe, Huhn, Kakao, Kamut, Koriander, Krebstier, Kuhmilcheiweif3, Lactose, Lupine, Macadamianuss, Mais,
Mandeln, Milch, Milcheiweil3, Paranuss, Pecanuss, Pfeffer, Pistazie, Queenslandnuss, Rind, Roggen, Schalenfriichte, Schwein,
Sellerie, Senf, Sesam, Soja, Umbelliferae, Vanillin, Walnuss, Weichtier, Weizen, Zimt

nein: Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/kg

weitere Eigenschaften oder Didthinweise

eiweiBarmv [ fettarmv f koscherv @ natriumarmv f salzarmv [ streng natriumarmv f ungesii3tv fl§ vegetarisch v
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Angaben zu LMIV

Rechtlicher Hinweis

Lebensm. Verkehrsbezeichnung

Inverkehrbringer

Warengruppenspezifische Angaben

Rechtlicher Status

SiiBung
Salz

Kann bei ibermaBigem Verzehr abfiihrend wirken.
TafelstiBe auf der Grundlage von Erythritol und Stevioglycoside
Elito Health Science GmbH, Schustergasse 14, 6460 Imst

Lebensmittel
Erythritol/Erythrit
0 %

Nahrwerte & Analyseergebnisse bezogen auf 100 g

Energie kJ / kcal

Fett

davon gesattigte Fettsduren
Kohlenhydrate

davon Zucker

davon mehrwertige Alkohole
Ballaststoffe

Eiwei3

Salz

0
0

g
og
100 g
0g
0g
0g
0g
0g

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)

Verp.material

Verp. Art

Sensorik, Beschaffenheit

Geschmack

Geruch

Konsistenz

Kunststoff
Beutel

Schmeckt und sieht aus Puderzucker

neutral
wie Puderzucker

Diese Informationen wurden von www.ecoinform.de zur Verfligung gestellt. ecoinform tibernimmt keine Gewéhr fiir die Richtigkeit der Angaben.




